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YAYLA CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

2 Su Bardagi bardagi yogurt

1 Adet yumurta

2 Corba Kasigi yemek kasigi un
0,5 Su Bardagi piring

4,5 Su Bardagi su

Pirinci 3 su bardagi soguk suda haslayin. Yogurdu bir kaba alip, 1 su bardagi su ile iyice ¢irpip, yumurtayi ve
unu ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Haglanmis pirince yarim su bardagdi soguk suyu ilave edin ve yogurtlu
karisimi birden dékip, karistirin. Kivami koyu olursa biraz ilik su ilave edip, 5 dakika kaynatin. Ocagin altini
kapatip, tavada tereyagini eritip, naneyi kavurun. Gorbayi servis kaselerine aldiktan sonra kavrulmus naneyi
Uzerinde gezdirip, sicak servis yapin.
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