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YAYLA CORBASI

2 Cay Kasi@i kuru nane

2 Adet yumurta sarisi

10 Su Bardagi et suyu

1 Su Bardag st

2 Yemek Kasigi un

1 cay kasigi kirmizi biber

2 bardak piring

1 Su bardagi yogurt

1 Yemek Kagsigi Sana Mutlu Aile

Pirinci ayiklayip yikadiktan sonra et suyu ile atege koyun.Piringler yumusayincaya kadar hafif ateg Gzerinde
kaynatarak pigirin. Igine unu ve sitl ekleyin. 5 dakika kadar daha kaynatin. Yumurta sarilarini yogurt ile birlikte
¢irpin corbaya katip bir iki defa karistirin ve ocaktan alin. Daha sonra margarini eritin. Igine kirmizi biber ve kuru
nane koyun. Hafif kizarmaya baslayinca ocaktan alin ve hazir olan gorbanin Gizerinde gezdirin. Corbayi kaselere
bosaltarak sicak servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 17.04.2024
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