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YAYLA CORBASI

2 kase yogurt

1 adet yumurta

1 kahve fincani piring
1 yemek kasigi un

3 yemek kasidi sivi yag
3 su bardagi su

Tuz

Pirinci bir kapta yikayalim. Yogdurdu bir tencereye koyalim. Yumurtayi ve piringleri de tencereye ekleyelim. Unu
ayr bir tavada kokusu yayilana kadar kavuralim ve unu da tencereye ekleyelim. Tenceredeki tim malzemeleri
iyice cirpalim. Istegimize gdre tuzunu ekleyelim. 3 su bardagi su ekleyelim. Tencereyi ocaga koyalim ve altini
yakalim. Kaynamaya baglayana kadar karigtiraim. Boylelikle topak topak olmasini engellemis oluyoruz.
Kaynamaya bagladiktan sonra 5 dakika daha kaynatalim ve altini séndirelim. Bir tavaya yagi ve naneyi ekleyip,
Isitalim. Gorbamizin tzerine ekleyelim.
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