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YAYLA CORBASI

2 ¢orba kasiJi piring

1 adet yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi un

3 su bardagi et suyu

1 ¢corba kasigi tereyagd
yeteri kadar tuz ve nane.
4 corba kasig yogurt

Bir kap icinde et suyu kaynatilir. Temizlenmis piring ilave edilerek pisirilir. Gene bir kap iginde yogurt, un,
yumurta sarisi, yanm bardak soguk su, yumurta teliyle karistirilir. Pismis ¢orbanin suyu ile karigtirilarak un
kokusu ¢ikincaya kadar kaynatilir. Pirincin Gzerine stizgecgten dokillr. Tereyadi ile iyice kiyllmis taze nane
kavrulur, corbanin tzerine konur. Taze nane bulunmadigi zaman kuru nane de konabilir.
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