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YAYLA CORBASI

10 su bardag et suyu
1 su bardag piring

6 ¢orba kasiJi un

125 gr tereyagi

250 gram yogurt

2 adet yumurta sarisi
2 cay kasigi kekik

Bir tencerede et suyunu kaynatin. igine pirinci ilave edin. Bagka bir tencerede un, tereyagi ya da margarinin 100
gramini, yodurt ve yumurta sarisi ile karigtirin. Karisima bir bardak su ilave edip, bir kez daha iyice karigtirin.
Atesi iyice kisin. Karigimi, et suyunun igine bir tel stizgecten gegirerek katin. Kasikla strekli kanstirarak yedirin.
Tuzunu da attiktan sonra yayla ¢orbasini agir ateste 20 dakika pisirin. Bir sahanda kalan tereyagdi yada
margarini eritip, kekigi ilave edin. Kekikli yagi gorbanin Gzerinde gezdirip sicak olarak servis yapin.
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