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YAYLA CORBASI

4 corba kasig yogurt

1 cay bardagi piring

1 ¢corba kasigi tereyad
6 su bardagi su

Tuz, kuru nane

Alti su bardadi suyu kaynatip icine yikanmig piringleri ilave edin ve 20 dakika kisik ateste pisirin. Piringlerin iyice
pistiginden emin olunca yodurdu bir kasenin iginde iyice ¢irpin. Gorbanin suyundan kasikla yogurda yavas
yavas ekleyin. Yogurt ilindiktan sonra da tencereye ilave edin, 3 dakika daha pisirip icine tereyagini ekleyin ve
karigtirip ocaktan alin. Gorbanin tuzunu ve nanesini igcine koyup sicak olarak servis yapin. Gorbanin tuzu en son
konulmali ki yodurt kesilmesin. Uzerine yag yakilabilir ya da kirmizi pul biber eklenebilir.
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