—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YAYLA CORBASI

Yarim su bardagi piring

3 su bardagi et veya tavuk suyu
4 su bardagi su

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 tath kasidi tepeleme un

Tuz

4 bardak suyu ve et suyunu bir tencereye alin. igine yodurt, yumurta, un ve tuz ekleyin. Timmalzemeyi bir ¢irpici
ile iyice ¢irpin. Tencereyi ocaga oturtun ve tahta bir kasikla karstirin.Kaynamaya basladiginda yikanmig pirinci
katin ve piring yumusayana kadar pisirin. Diger yandan bir tavada tereyagdini eritin ve pul biber ile nane katin.
Yagdi corbaya gezdirin ve sicak olarak servis yapin.
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