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YAYLA CORBASI

Ozgiir Sef

1 YEMEK KASIGI UN

1 SU BARDAGI YOGURT

1 GAY BARDAGI PIRING
1YUMURTA _

1 YEMEK KASIGI MARGARIN
1 YEMEK KASIGIKURU NANE
Uz

KIRMIZI BIBER

1 AVUC KIRILMIS LAYS

2.5 It kaynamis olan suya yikanmis piringler atilir ve pisinceye kadar kaynatilir. Diger tarafta yumurta sarisi,
yogurt, un bir kasede iyice cirpilir. Corbanin suyundan yavas yavas alinip bu karigima ilave edilirek terbiyesi
saglanir. Hafifge sulanan bu karigim ilinmig olan ¢orbaya ilave edilir ve 1-2 tagim kaynatilir. Sonrasinda ocaktan
alinir ve tuzu ilave edilir. Uzerine kuru nane veya hafif kirmizi biberli yag kizdirlarak gezdirilir. Servis etmeden
Once Uzerine kirilmig lays dokllerek servis edilir.
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