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YAYLA CORBASI

4.5 su bardagi su

2 ¢orba kagsiJi piring

2 ¢orba kasiJi un

1 kase yogurt

2 ¢orba kasig margarin

Tencereye suyu alin. Yikanmis pirinci ilave edin. Tencereyi ocada koyun. Unu, yarim su bardagi suyla karistirip,
boza kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Piringler pigince, kaynayan suya azar azar ekleyip, birkag tagim kaynatin.
Ocaktan alip, tencereyi 10 dakika bekletin. Diger yanda beg kase yogurdu iyice ¢irpin. Igine tenceredeki sudan
iki corba kagiJi ilave edin. Daha sonra tencereye ekleyip, karigtirin. Iki corba kasigr margarini, naneyle kizdirp
¢orbanin Uzerine gezdirin.
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