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YAYLA CORBASI

Sahrap Soysal

1 su bardag piring

8 su bardadi sicak su

2 su bardagi yogurt

2 tepeleme yemek kasigi un
2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Ayrica;

25 gr tereyadi ya da 4 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasidi kuru nane

2 cay kasigi kirmizi pulbiber

lyice yikadiginiz pirinci sicak suyla birlikte orta boy bir tencereye koyun. Orta 1sili ateste, arada sirada
karistirarak piring taneleri uzayip agilincaya kadar pisirin.

Yodurt, yumurta ve unu derin bir kaba aktarip tel ¢irpici yardimiyla iyice ¢irpin ve plriizsiiz kivama getirin.
Tuz ve biberi ekledikten sonra tencerede kaynayan sudan bir kepge kadar alarak karigimi ilik hale getirin. Ik
hale gelen yodurtlu sosu azar azar ve karistirarak tencerede kaynayan suya ilave edin. Tel ¢irpici yardimiyla
sirekli karistirarak kaynayincaya kadar pisirin.

Kaynamaya baslayinca ocagdin altini kisip 5 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan alin.

Tereyagini ya da zeytinyagdini bir tavada kizdirip nane ve pulbiberi kattiktan sonra ocaktan alin. Sosu ¢orbanin
Uzerine gezdirip sicak sicak servise sunun.
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