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YAYLA CORBASI

8 bardak et veya tavuk suyu

1 kahve fincanindan bir ¢geyrek fazla piring
3 bardak koyuca yogurt

2-4 yumurta sarisi

1,5 kahve fincani un

UZERINE:

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2 ¢orba kasiJ! kuru nane

Ayiklayip yikadiginiz pirinci et, ya da tavuk suyuyla birlikte adir ateste haslayiniz. Ayri bir kaba yogdurt, 2 veya 4
yumurtanin sarisiyla, unu koyup bir giizel karistirdiktan sonra, birkag kepce de kaynamakta olan piringli et
suyundan ilave ederek karigtiriniz. Bununla birlikte 10-15 dakika kaynatiniz. Sonra da yagi bir tavada naneyle
birlikte eritip sadece bir dakika kavurup, gorbanin Gzerine gezdirerek servis yapiniz.
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