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YAYLA CORBASI

Emine Beder

1/2 su bardag piring

5 ¢orba kagsiJi sivi yag

6-7 su bardag et suyu veya su
tuz, kirmizibiber, kuru nane
Terbiyesi icin

1 yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 corba kasigi un (tepeleme)

Pirinci yikayip tencereye alalim. Uzerine 1,5 su bardagi su ekleyerek piringler suyunu gekene dek haglayalim.
Sonra 5-5,5 su bardagi suyu ekleyip bir tagim kaynatalim. Bir kabin igine yogurdu, yumurtayi, unu, 1-2 kepce
¢orba suyunu ekleyip karigtiralim. Terbiyeyi azar azar ve karigtirarak ¢corbaya ekleyelim. Karistirmaya ara
vermeden ¢orbayi bir tagim kaynatalim. Atesten almadan 5 dakika 6nce tuzunu ayarlayalim. Tavaya sivi yagi
alip isitalim. Kirmizibiber ve nane ekleyip atesten alarak ¢orbanin Gzerine gezdirelim ve servis yapalim.

Not: Yogurtlu ¢corbalarda yogurdun kesilmemesi icin tuz, corbayi atesten almadan kisa bir stre énce
eklenmelidir.
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