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YAYLA CORBASI

8 su bardagi Bizim Mutfak Et Bulyon

3/4 su bardagi Bizim Mutfak Un

yarim su bardag@ Bizim Mutfak Pilavlik Piring
3 su bardag! sizme yogurt

Uzeri icin :

3 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Margarin

2 ¢orba kasiJ! kuru nane

1 tath kasidi pul biber

Bir tencereye et ya da tavuk suyunu ve pirinci piring iyice pisene kadar kisik ateste haglayin. Diger tarafta bir
kasede yogurt, yumurta sarilarini ve unu iyice karigtirin. Karisimi seyreltmek igin kaynayan piringli et suyundan 1
kepce kadar yogurtlu karigima ekleyin. Bu karigimi tencereye ekleyip karistirarak ¢orbaya yedirin. 10 dakika
kaynatin. Corba piserken dider tarafta margarini eritip kizdirin. Kuru naneyi ve pulbiberi ekleyip 30 saniye kadar
kavurun ve ocaktan alin. Gorbayi servis tabagina alip Gzerine naneyi gezdirin. Kiyilmis maydanoz serpip servis
yapin.
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