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YAYLA CORBASI

MALZEMESI

1 cay fincani piring
1 tath kasigi un

1-2 kasik yagd

1 su bardag yogdurt
1 yumurta

tuz

kirmizibiber

nane

4-5 bardak su

YAPILISI

Tencereye ayiklanmis yikanmig pirinci, suyu, tuzu koyup orta ateste piringler yumusayincaya kadar pigiriniz.
Diger tarafta unu, yogurdu bir kseye koyup catalla iyice karigmasini, yogurdun da ezilmesini saglayiniz.
Isterseniz bir yumurtanin sarisini da koyabilirsiniz. Gorba suyundan bir iki kasik bu karigima katip yogurdu
sulandiriniz, kaynamakta olan pirince doklp karigtirarak bir iki tasim kaynatip atesten aliniz. Késeye bosaltip
Uzerine nane, kirmizibiber serpiniz ya da kirmizibiberli sicak yag gezdiriniz. Sicak olarak servis yapiniz.
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