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YAYLA CORBASI

10 bardak et suyu

2 bardak piring

2 yemek kasigi un

1 bardak st veya su

2 yumurta sarisi

1 bardak yogurt

1 yemek kasigi tereyadi veya margarin
1 cay kasigi kirmizibiber

2 cay kasigi kuru nane

1-Pirinci ayiklayip yikadiktan sonra et suyu ile birlikte atese koyun. Piringler yumusayincaya kadar hafif ates
Uzerinde kaynatarak pisirin. Tuz atin.

2-Unu, sut veya suyla karistirarak bulamag yapin. Kaynayan corbaya katin. 5 dakika daha kaynatin.
3-Yumurtayla yogurdu birlikte ¢irpin, corbaya karistirip atesten indirin.

4-Corbanin tzerine kirmizibiber ve nane katilmis yagi gezdirin
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