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YAYLA CORBASI

1 cay bardagi piring

1 kahve fincani un

2 su bardagi yogurt

3 ¢corba kasigi margarin

8 su bardagi et suyu

1 ¢corba kasigi kuru nane

1 cay bardagi kaynamis st
tuz, kirmizi biber

Ayiklayip yikadiginiz pirinci, daha énceden hazirladiiniz et suyuna katip, pisirmeye birakin. Bagka bir kapta,
yogurdu, sutl, unu ve yumurta sarisini iyice ¢irpin. Topaksiz, putlrsiz bir bulamag haline getirin. Piringler
pisince, et suyundan bir iki kepge alip bulamag incelinceye ve kivamini buluncaya kadar yedirin.

Sonra tahta kasikla araliksiz karistirmakta oldugunuz et suyuna inceltilmis bulamaci azar azar dékin. 10 dakika
kadar birlikte kaynasinlar. Siz bu arada margarininizi eritmeye baglayin. Yag kizinca naneyi katin , bir iki ¢evirip
corbaniza dokin. Arzu ederseniz kirmizi biber katarak servis yapabilirsiniz.
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