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YAYLA CORBASI

1/4 limon suyu

Yarim ¢ay bardagi piring
Yarim su bardagi un
Yarim tath kasigi toz nane
1.5 ¢orba kasidi tereyadi
1 It et suyu

1 yumurta sarisi

250 gr yogurt

Yeteri kadar tuz

Etsuyunu ve pirinci bir tencereye koyup 15 dakika agir ateste kaynatin.

Dibi yuvarlak bir kabin i¢ine, yogurdu, unu, limon suyunu, yumurta sarisini, bir su bardagi suyunu koyup ¢irpma
teli ile iyice kanstirin. Daha énce hazirladiiniz gorbanin suyundan ekleyip kaynayan ¢orbanin Uzerine stizdiriip
karistinin. Tuzunu koyup bir tagim kaynatin ve atesten ¢ekin.

Bir tavanin icinde tereyagdini kizdirip icine naneyi katip karistirdiktan sonra gorbanin Gzerine dékun.
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