—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YAYLA CORBASI

1 su bardag piring

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 bardak tavuk suyu

4 bardak su

1 corba kasigi margarin
2 limon

1 yemek kasidi kuru nane
4 bas sap maydanoz

Piring ayiklanip, yikandiktan sonra suda iyice yumusayana dek haglanir. Diger tarafta yumurtalar ¢irpilir ve azar
azar un ilave edilir. Daha sonra yogurt ve limon da ilave edilerek boza kivamina getirilir. Bu karigimdan azar azar
alinarak tenceredeki haslanmig piring suyuna katilir ve karistirilmaya devam edilir. Uzerine iki bardak tavuk suyu
da ilave edilir ve kaynayana dek karistirilir. Bir iki tagim kaynadiktan sonra izerine kuru nane, ince dogranmis
maydanoz serpilir ve kizdirilan margarin de Uzerine dokulerek servis yapilir.
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