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YAYLA CORBASI

Malzemesi:

8 bardak et suyu

1,5 kahve fincani piring
1,5 kahve fincani un

3 bardak yogurt

3 yumurta

2 ¢orba kasiJ! kuru nane
biraz tuz

2 bardak su

Hazirlanisi:

Tencereye et suyu ile ayiklanmig, yikanmis pirinci tuzu koyun. Hafif ateste pirincler eriyinceye kadar pigirin.
Ayrica bir kasenin i¢ine yogurdu, yumurtalarin sarilarini unu koyun. Hepsini ¢atalla ¢irparak iyice karigtirin. 2
bardak su koyup karistira karistira biraz sulandirin. .Sonra buna azar azar kaynamakta olan pirin¢li et suyundan
3-4 kasik katin. Hepsini iyice karigtirin. Kaynayan piringli et suyunun igine dokun. 10-15 dakika daha kaynatip
kaseye alin. Bir tavada yagi eritin. Naneyi bu yagda 1 dakika kavurup kasedeki ¢orbanin tizerine dékin ve
servis yapin.
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