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YAYLA CORBASI

Malzeme

- 6 Su Bardagi Yagi Alinmis Tavuk Suyu
- 1 Yemek Kagi§i Tepeleme Un

- 1 Yemek Kagidi Piring

- 2 Yemek Kasi§ Yogurt

- 3 Yemek Kagi§i Sana Yag

-1 Yumurta Sarisi

- Tuz, Nane, Kirmizi Biber

Hazirlanisi

Tavuk suyunu kaynatip piringleri ilave edip pisiriniz.

Bir tavada 2 yemek kasigi Sana yag ile unu hafifge kavurunuz. Kaynamakta olan tavuk suyuna karistira karistira
ilave ediniz.

Yumurta sarisi ile yogurdu ¢alkalayiniz. Kaynayan et suyundan 2 kasik ilave edip karistiriniz.

Sonra ¢orbaya karistiriniz. Kaynamaya getiriniz. Tuzu ve naneyi ilave edip atesten aliniz.

Bir yemek kasigi yagda kirmizi biberi kavurunuz. Gorbanin Gzerine dékip servis ediniz.
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