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YAYLA CORBASI

1 cay bardagi piring

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 tath kasigi un

1 yemek kasigdi tereyagi

5 su bardadi su ya da etsuyu
Tuz

Kirmizibiber

Nane

Ayiklanip yikanmig pirinci iki bardak su ve tuz ilavesiyle yumusayana kadar pisirin. Diger tarafta unu, yogurdu ve
yumurta sarisini iyice ¢irpin. Piringleri sicak etsuyunun ya da kaynamakta olan suyun igine alin. Corba
suyundan, hazirladiginiz un, yogurt, yumurta sarisi karigimina iki kagik karigtirarak sulandirin. Karigim piringli
suya yavas yavas dokip karistirin, iki tagim kaynatip atesten alin. Uzerine tereyagli nane ve kirmizibiber
gezdirin.
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