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YAYLA CORBASI

7 su bardagi su (bir bardag et veya tavuk suyu olabilir)
1 kahve fincani piring

1 kahve fincani un

1 su bardag yogdurt

1 yumurta

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Suyu tencereye koyun, pirinci yikayin ve suya ilave edin. Bir tagim kaynadiktan sonra kisik ateste yarim saat
pisirin. Bir kaseye yumurtayi kirin, unu, yogurdu, tuzu ilave edin ve telle iyice karistirin. Kaynayan piringli suya
telle kanstira karigtira ilave edin ve on dakika pisirin. Bir tavada tereyagdini eritin, naneyi ilave edin, biraz ¢evirin,
kaynayan corbanin tzerine ekleyip servis yapin. Et sulu istenirse pigirirken yari suyuna ekleyebilirsiniz.
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