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YAYLA CORBASI

1 cay bardagi piring

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

6 su bardadi et suyu
Tuz

Uzeri ign:

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasidi pul biber
2 tath kasigi kuru nane

Pirincin Gzerine 2 su bardagi su konur. Piringler yumusayana kadar pigirilir. Yodurt, un ve yumurta az su
ilavesiyle ¢irpilir. Pirincin Gzerine et suyu ve tuz katilir. Kaynamaya baslayinca yogurtlu karigim dokdaltr. Sdrekli
karistirarak bir tagim pisirilir. Siviyag ve pul biber kizartilir. Servis yapilan ¢orbanin Uzerine yeteri kadar gezdirilir,
kuru nane serpilir.
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