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YAYLA CORBASI

80-100 gr. arpa

1 tane ince kiyilmig sodan
100 gr. yogurt

2 yumurta sarisi

15gr.un

1/2 limonun suyu
600-700 gr. su ya da et suyu ya da tavuk suyu
bol dereotu

bol nane

tuz

biber

maydanoz

Arpayl yumusamasi i¢in birkag¢ saat suda birakin. Sonra buradan alip, et suyu, tavuk suyu ya da su ile birlikte
kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra, ¢ok ince kiyllmig sodani, dereotunu, naneyi, tuzunu ve biberini katip,
arpalar pisinceye kadar hafif hafif kaynamaya devam ettirin. Diger taraftan, yogurdu,limon suyu, yumurta sarilari
ve un ile karigtinin. Buna biraz da su katarak terbiyesini yapin. Gorba pigtikten sonra servis yapmadan 6nce, ya
da ¢orbayi i1sitirken terbiyeyi koyun ve gorbayi tekrar pisirmeden atesten alin. Uzerine ince kiyllmis maydanoz ya
da nane serpigtirip servis yapin.
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