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YAYLA CORBASI

1 cay fincani piring

6 su bardadi et suyu

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Karabiber

1 su bardag yogdurt

1 tath kasidi kuru nane
2 yumurta sarisi

Pirinci iyice yikayip, Ik suda 20 dakika kadar islatin. Et suyuna stizGlmUs pirinci, bir fincan suyla ezilmis unu ve
tuzu atarak karistirin.

Pistikten sonra, tencereyi ategten alin. Ayri bir kapta bir fiske tuz ve bir bardak yogurtla ¢irptiginiz 2 yumurta
sarisini, henliz kaynar haldeki ¢orbaya hizla karistirarak katin. Uzerine dilerseniz igine kuru nane serpilmis
kizgin yag dokebilirsiniz.
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