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YAYLA CORBASI

3 Corba kasig piring

1 tath kasidi tuz

yarim ¢ay kasigi kirmizi biber
yarim ¢orba kasigi nane

1/2 Gorba kasigi un

1/2 Corba kasigi tereyad

1 Su bardagi yogurt

Tencereye 4 su bardadi su koyup kaynatiniz. Tuz ve pirinci katip hafif hararetli isida 1/2 saat pigiriniz. Yogurtla
unu karistirip eziniz. )
Corba suyu ile lliklastirip karistirarak gorbaya ilave ediniz. Bir tagim kaynatip ¢corba kasesine bosaltiniz. Ustinu
eritilmig kirmizibiberili yag ve kuru nane ile ssleyiniz.

ML® Yayla Corbasi icin tiklayin

ML® Yayla Corbasi (gorsel)
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