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YAYLA CORBASI

1 litre et suyu

100 grun

1 bardak sut

1 bardak yogurt

100 gr. piring

1 kasik tereyagi

2 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi kuru nane

1 Once pirinci yikayip suda dinlendiriniz.

2 Sonra suyunu suizip et suyunun igine piringleri atiniz. Tuzunu da koyup 30 dakika hepsini kaynatiniz.
3 Bagka bir kapta sit ve unu karistirip bulamag haline getiriniz.

4 Bu karnsimi kaynamakta olan ¢orbanin igine atiniz.

5 15-20 dakika tekrar kaynadiktan sonra, tereyagda kizdirdiginiz naneyi de ¢orbaya ilave ediniz.

6 Birkag dakika kaynattiktan sonra yogurt ile birlikte ¢irptiginiz yumurtalari da gorbanin igine koyunuz.
7 Yogurt ve yumurtay! ilave ettikten sonra ¢orbayi kaynatiniz.
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