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YAYLA CORBASI

Yarim ¢ay bardagi piring
1.5 su bardagi su

1.5 su bardagi yogurt
Tuz Sosu igin:

2 yemek kasigi yag
Kurutulmus nane
Pulbiber

Pirincimizi glzelce yikiyoruz Uzerine suyunu koyup hasliyoruz. Yogurdumuzu ve tuzu ayri bir kapta ¢irpiyoruz.
Yumusayan pirincimizin suyundan azar azar yogurda ekliyoruz .llliyana kadar sonra hepsini tencereye bosaltip
¢irpiyoruz. Bir tagim yine kaynatiyoruz karistirmayi birakmadan altini kapatiyoruz. Tuzunu ilave ediyoruz.
Guzelce kanistirlyoruz. Yagda pul biber ve naneyi kavuruyoruz ¢orbanin Ustline dékiyoruz. Gorba iliyana kadar
kapag! kapatmayin yoksa ¢orba kesilir.
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