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YAYLA CORBASI

2 su bardagi yogurt

2 yemek kasigi tereyagi
1,5 yemek kagsidi tepeleme un
2 cay kasigi tuz

2 yemek kagi@i limon suyu
1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi pul biber

6 su bardagi su

1 cay bardagi piring

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 yemek kasigi kuru nane

Gorbay! pisireceginiz tencereye iki su bardagdi yogurt, 1,5 yemek kasigi un ve iki yemek kasigi limon suyunu
ekleyip purtzsiz bir kivam elde edene kadar karistirin.

Bir yumurta sarisini da karigimin Gzerine ekledikten sonra tekrar karistirin.

6 su bardagdi soguk suyu Uzerine ilave edin ve orta ateste kaynamaya birakin.

Gorbaniz kaynamaya basladiginda yikayip stizmis oldugunuz bir cay bardag pirinci ekleyin ve tekrar
kaynamaya birakin.

Bu esnada ayri bir tavada ikiser yemek kasigi zeytinyadi ve tereyagini kizdirin.

Bir yemek kasidi kuru naneyi de Uzerine ekleyip karistirin ve ocaktan alin.

Hazirlamig oldugunuz yad: kaynamakta olan ¢orbani tizerine dékip ardindan pul biber ve tuz ekleyin.
Guzel bir sekilde karistirin ve ocagin altini kapatin.
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