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YAYLA CORBASI

1 litre su

1 su bardag yogdurt

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi un

Yarim su bardagi piring

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi kuru nane
1 tath kasidi tuz

Orta boy bir tencerede 1 litre suyu kaynatin. Su kaynadiktan sonra i¢ine yikanmis pirincleri ekleyin ve piringler
yumusayana kadar haglayin.

Ayri bir kasede yogdurt, yumurta sarisi ve unu iyice ¢irpin. Bu karigim, gorbanin terbiyesi olacaktir.

Pirincler haglandiktan sonra, kaynayan sudan bir kepce alarak yodurtlu terbiyeye yavas yavas ekleyin ve sirekli
karistirin. Bu islem, yogurdun kesilmesini dnleyecektir.

Hazirladiginiz terbiyeyi yavasga tencereye ekleyin ve ¢orbayi slrekli karistirarak pisirmeye devam edin. Corba
kaynamaya bagladijinda tuzu ekleyin ve karigtirin.

KugUk bir tavada tereyadini eritin ve Gizerine kuru naneyi ekleyerek kisa bir stire kavurun. Nane ve tereyagi
karigimini gorbanin tizerine dokin ve karigtirin.

Gorbaniz hazir! Sicak olarak servis edin. Istege bagl olarak, Uzerine taze nane yapraklari veya kirmizi pul biber
ekleyebilirsiniz.
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