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YAYLA CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 cay bardag piring

1 litre su

1 blyUk kase yogurt

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kagigi un

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi kuru nane
1 cay kasigi tuz

Derin bir tencereye pirinci ve 1 litre suyu ekleyin. Yumusayincaya kadar haglayin. Derin bir kaseye yogurt,
yumurta sarisi ve un ilave edip, ¢irpin. Gorbanin kesilmemesi igin haslanan piringli sudan bir kepge alip, yogurtlu
karisimin igine ekleyin. Bu sayede ¢orbaniz kesilmeyecek. Isisini esitlediginiz terbiyeyi yavas yavas haglanan
pirinclerin bulundugu tencereye dékuln ve bir taraftan karigstirmaya devam edin. En son tuz serpin. Bir tagim
kaynadiginda hemen tencerenin altini kisin. Yiiksek ateste gok kaynatirsaniz gorbaniz kesilir. Tavada
zeytinyagiyla tereyadini kizdirin. Igine kuru naneyi ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Gorbanin igine ilave
edip bir iki tasim daha kaynatin. Gorbaniz hazir.
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