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YAYLA CORBASI

1 su bardagi yogdurt

1 cay bardagi piring

6 su bardagi su veya tavuk suyu

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi veya sivi yag
Tuz

Nane veya kuru nane (istege bagh)

Pul biber veya kirmizi biber (istege bagl)

Bir tencereye suyu veya tavuk suyunu alin ve kaynatin.

Kaynayan suya yikanmis pirinci ekleyin ve piringler yumusayincaya kadar pigirin.

Bagka bir kapta yodurdu ve unu iyice ¢irpin, homojen bir karisim elde edin.

Bu karigimi kaynayan piringli suya yavasga ekleyin ve karigtirarak kaynamaya birakin. Karisim kaynadiktan
sonra altini kisin ve kisik ateste 10-15 dakika daha pisirin.

Bagka bir tavada tereyagini veya sivi yagi eritin. EJer isterseniz i¢ine biraz nane veya kuru nane ekleyebilirsiniz.
Gorbanin altini kapatarak yagl karisimi gorbanin Gzerine dékin.

Son olarak istede bagl olarak Gzerine pul biber veya kirmizi biber serperek servis yapabilirsiniz.
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