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YAYLA CORBASI

1 cay bardagi piring

4 tepeleme yemek kasigi yogurt

1 yumurta sarisi

1/2 limonun suyu

2 yemek kagsigi un

1 yemek kasigi tereyagi veya 2-3 yemek kasigi sivi yag
2 tatl kagigi nane

Tuz

5-6 su bardagi su

Pirinci yikayip stiziin ve 5-6 su bardadi suda iyice yumusayip kabarana kadar pisirin,
Ayri bir kapta yogurt, yumurta sarisi, limon suyu ve unu guizelce ¢irpin,

Pirincleri pisirdiginiz sudan yogurtlu karisima azar azar ekleyerek ¢irpin,

Iithi@iniz yogurtlu karigimi pirinclere yavas yavas ekleyerek karigtirin,

Kisik ateste 2-3 dk. sUrekli karigtirarak kaynatip tuzunu ekleyin ve altini kapatin,

Bir sos tenceresinde tereyagi veya sivi yadi kizdirin,

Naneyi ekleyip karistirin ve 20-30 sn. kavurup atesten alin,

Karigimi gorbaya ekleyip karistirin.
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