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YAYLA CORBASI

50 gr piring

1 corba kagigi icim Tereyag
2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet yumurta

150 gr Igim Yogurt

1 corba kasigi un

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi tuz

1.5 litre su

Once piringleri i iyice yikayin ve siiziin. Derin bir kaba yumurtayi kirin. Uzerine 1 gorba kasigi un ilave edin. Biiytk
bir girpma teli ile iyice ¢irpin. Uzerine igim Yogurt ilave edin ve tekrar ¢irpin. Tencereye suyu dékiin ve
kaynatmaya baglayin. Igerisine piringleri ilave edin ve karigtirmaya devam edin. Kaynamaya basladiktan sonra
15 dakika pisirmeye devam. Tencereden bir miktar su alin ve hazirladiginiz yogurtlu terbiyeye ilave edin. lyice
karigtirin, Terbiyeyi gorbaya ilave edin ve karigtirin. Tim karigimi 5 dakika sure ile tekrar kaynatin.

Tavada Igim Tereyad eritin. Kuru naneleri yagda kavurun ve servisten hemen dnce ¢orbanin lizerinde gezdirin.
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