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YAYLA CORBASI

https://www.hurriyet.com.tr

1 cay bardagi piring

1 blyUk kase yogurt

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasidi dolusu beyaz un
2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 yemek kasigi kuru nane

1 cay kasigi tuz

Derin tencereye pirinci koyup yikiyoruz. Ardindan igine 4 su bardag su koyuyoruz. Ve haglamaya birakiyoruz.
Pirincler yumusadiginda terbiyesini verecegiz. Derin bir kasede yogurdu koyuyoruz igine yumurta sarisi ve un
koyup cirpma teliyle iyice ¢irpiyoruz. ardindan ¢orbaya terbiyeyi eklemeden énce ¢orbanin kaynayan suyundan
bir kepce alip yogurtlu sosun igine sicak suyu ekliyoruz ve ¢irpma teliyle karigtiriyoruz. Bu sayede gorbaniz
kesilmeyecek. Isisini esitlediginiz terbiyeyi yavas yavas haslanan piringlerin bulundugu tencereye doékin ve bir
taraftan karigstirmaya devam edin. En son tuz serpin. Bir tagim kaynadiginda hemen tencerenin altini kapatin.
Gok kaynatirsaniz corbaniz kesilir. Sos tavasinda biraz zeytinyagi (ya da tereyagi) koyuyoruz. Biraz kizdiktan
sonra i¢ine kuru nane atip kdpurene kadar ocakta tutuyoruz. sonra ocaktan alip gorbanin igine bosaltiyoruz
karistirip servis edebilirsiniz.
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