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YAYLA CORBASI

1 su bardag@i pirin¢ (ayiklanmig, yikanmig)
10 su bardag et suyu

1,5 tath kasigi kuru nane

2 corba kagsiJi tereyadi veya 2 kasik sivi yag
1 ¢orba kasigi un

1 su bardagi stizme yogurt

2 yumurta sarisi

1 ¢orba kasigi Tuzot

Pirinci, 8 bardak suyla beraber tencereye koyup, kaynadiktan sonra, 20 dakika hafif ateste pisirin. Yumurta
sarilarini, bir kaba koyup, ¢irpma teliyle ¢irpin. Yogurdu da ayni sekilde ilave edin. Karistirdiktan sonra, kalan 2
bardak suyu da, bu malzemeyle ¢irparak karigtirin, ocaktaki tencerenize azar azar ilave edin. Kaynamaya
baslayinca ocaktan alin. Bir tavaya yadi koyup eritin. Naneyi de tavaya ilave ederek tencerenize aktardiktan
sonra, hemen ocaktan alip servis yapin.
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