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YAYLA CORBASI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

Y2 su bardadi piring

4,5 su bardagi su

2 su bardagi yogurt

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi
Kuru nane

Tuz

Karabiber

Suyu ve piringleri gorba tenceresine alin. Piringler yumusayana kadar kaynatin. Diger yandan derin bir kasede
yogurt, 1 su bardadi kadar su, yumurta ve unu iyice ¢irpin. Karigimi tencereye yavas yavas ilave edin ve sirekli
karistinin. Karabiber ve tuzunu ilave edin. Bir sos tavasinda tereyagini eritin ve kuru naneyi de ilave ettikten
sonra képik kdplUk olmasini bekleyin. Yayla ¢orbasi koyu bir kivam aldiginda nane ve yag karisimi ¢corbaya ilave
edin. Karistirin ve servis yapin.
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