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YAYLA CORBASI

10 Bardak et suyu

2 Fincan un

1 Yumurta

1 Bardak yogurt

1 Gay bardagi piring
1 Fincan tereyagi,
nane, tuz.

Et suyu bir tencerede kaynatilir. Piringler i¢erisine konulup pigirilir. Un, tereyadi, yogurt ve yumurta sarisina 250
gr. su konup karistirilir. Sonra ocagin Uzerinde kayniyan et suyunun icerisine stizdirUlerek ve bir tel ile
karistirilarak yedirilir. Agir ateste 20 dakika pigirilir. Sonra erimis tereyadi ve nane karigtirilarak ¢corbanin
icerisine dokulur ve servis yapllir.
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