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YAYLA CORBASI

Yogurt

Piring

Nane

Kemik
Tereyagi

Un

Yumurta sarisi
Tuz

Yarim ¢ay bardagi pirin¢ didukli tencerede 10 dakika haglanir. Bir kaseye alinir. Daha sonra ayni tencerede

4-5 adet kemik iyice yikandiktan sonra yaklagik yarim saat pisirilir. Bir stizgegten gegirilip sogumasi beklenir.

Baska bir tencerede 1 yumurtanin sarisi, 3 kasik yodurt, 2 kasik un, 1 kasik tereyag, 2 cay kasigi tuz, ¢cirpma
teli ile cirpilir. Yodurdun kesilmemesi igin piringlerle ilinan kemik suyu ile bu karigsima eklenir. Topak olmamasi
icin tahta kagikla devamli karistirilir. Kaynamaya baglayinca nanesi ve pul biberi eklenir.
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