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YAYLA CORBASI

2 su bardagi yogurt

1,5 yemek kagidi un

1 tath kasidi tuz

2 yemek kagidi limonun suyu
1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi toz kirmizi biber
6 su bardagi su

1 cay bardag piring

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 yemek kagsigi tereyagi

2 tatl kagigr kuru nane

Tenceremize yogurt, un, tuz, limon suyunu koyarak blendir yardimiyla 5 dk kadar karigtiralim.

Uzerine yumurta sarisini ilave edelim. 1-2 dk. daha karigtiralim.

Tencere de hazirladigimiz karigimi Gizerine ilik suyumuzu ilave edelim.

Orta ateste 15-20 dk kadar pisirelim. Pirincimizi ilave edelim. Piringler pisene kadar karistirarak, pisirmeye
devam edelim.

Tavamiza yaglari katalim. Kizan yagimizin i¢erisine baharatlari ilave edelim.

Gorbamiza tavada hazirladigimiz karisimi ilave ederek, 5 dk kadar karistirarak pisirelim.

Gorbamiz servise hazirdir.

Not: Stizme yogurtla yapilirsa glizel bir kivam elde edilir.
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