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YAYLA CORBASI

4 Corba Kasigi Piring

1 Su Bardag@i Yogurt

7 Su Bardagi Su

1 Adet Yumurta

1 Gorba Kasigi Un

2 Cay Kagigi Tuz

Uzeri Igin:

3 Corba Kagsi§i Tereyagi ya da Margarin
2 Gay Kasigi Pul Biber

2 Gay Kasigi Kuru Nane

Bir tencereye su konur ve piringler ilave edilerek pismeye birakilir.

Bir kdsede yumurta, un ve yogurt iyice ¢irpilarak hazirlanir.

Kaynayan pirincin suyundan bu karisima azar azar ilave edilerek karigtirilir.

Sonra bu karigim pisen pirincin igerine azar azar eklenir ve karistirimaya devam edilerek kaynayana kadar
pisirilir.

Son olarak tuz ilave edilir.

Tavada tereyag, nane ve pul biber hafif kavrulur ve tencereye bosaltilir.

Bir tagim kaynadiktan sonra servise hazirdir.

© lezzetler.com tarif no:156021 « adi:Yayla Gorbasi « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:04.04.2025 - 19:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yayla-corbasi-vt398
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/yayla-corbasi-156021.jpg
http://www.tcpdf.org

