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YAYLA CORBASI

Yogurt 2 su bardagi

Siizme Yogurt 3-4 gorba kasigi
Piring (Baldo) 1 su bardagi
Yumurta (Sarisi) 2 adet

Un 2 ¢orba kasig!

Su (Kaynar)2750 ml

Tereyadi 2 ¢gorba kasig!

Pul Biber 1 tath kasigi

Nane (Kuru) 2 ¢orba kasig
Tuz 1 tath kasig

Gurme Sef Cok Amagli Pisiriciyi 160 °Cde Sote moduna alin ve igerisine yikayip fazla nisastasindan
arnindirdiginiz piringleri ekleyip, pirincler agilana kadar pigirin. Ayri bir kapta daha énceden Yogurt modu ile
hazirladidiniz yogurdu, yumurta sarisini ve unu ¢irpin. Piringleri pisirdiginiz sudan azar azar bu karigima ilave
edin ve karigtirarak isitip kesilmesini engelleyin. Isinan yogurtlu karigsimi pisen piringlere stizerek ilave edin ve
karistirmaya devam edin. Tuzunu ekleyin ve 10 dk. karigtirarak pisirin. Bir tavaya tereyagini koyup eritin. Yag
Isininca igine kuru naneyi ekleyin. Gorbaya naneli yagi ve pul biberi ekleyin. Afiyet olsun!

Not: Gurme Sef Gok Amagl Pisirici?nin kapagi, Sote modunda yemek pisirirken agik kullaniimalidir.
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