%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YAYLA CORBASI

1/2 gay bardag! piring

3 Turk kahvesi fincani + 3 su bardagi su
2 su bardag tavuk suyu

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi nane

1 cay kasigdi pul biber

Pirinci 3 kahve fincani su ile suyunu ¢ekene kadar haglayin. Yogurt, yumurta ve unu bir kasede ¢irpin. Tavuk
suyu ve suyu tencerede kaynatin. Pirinci ekleyin. Kaynayan sudan 1 kepge su alip yodurtlu karigsima dékin ve
ihstirin. Bu karigimi yavagga ¢orbaya ilave ederken, bir yandan da karigtirin. Piring pistikten sonra kesilmemesi
icin tuzunu en son katin. Ayri bir tavada erittiginiz tereyaginda nane ve pul biberi kizdirip gorbanin Gzerine
gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:152989 « adi:Yayla Corbasi « génderen:volta « indirme tarihi:22.05.2024 - 08:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yayla-corbasi-vt398
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/yayla-corbasi-152989.jpg
http://www.tcpdf.org

