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YAYLA CORBASI

6 su bardagi su

3 corba kasIg! piring
2 ¢corba kasigi un

1 yumurta sarisi

2 su bardagi yogurt
2 cay kasigi tuz
Kuru nane

Tereyagdi

Tencereye suyu koyun ve kaynatin. Kaynayan suyun i¢ine ayiklayip yikadiginiz pirincleri ekleyin. Piringler
patlayip yumusayana kadar haglayin.

Bu sirada un, yumurta ve yogurdu iyice ¢irpin. Gorbanizin kivaminin gok koyu olmasini istemiyorsaniz un
koymayabilirsiniz. Pirinclerin haglama suyundan yumurtalara azar azar ekleyip iligtirin. Terbiyesini piringlere
ilave edip, 10 dakika kadar karistirarak pisirin. Altini kapattiktan sonra tuzunu ekleyin.

Son olarak 1 kasik tereyagini kizdirip naneleri iginde bir ¢evirdikten sonra gorbanin izerine dokin.

Not: Gorbanizi piring yerine haglanmis bugdayla da yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:144382 « adi:Yayla Gorbasi « gdnderen:mustafa b. « indirme tarihi:02.04.2025 - 17:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yayla-corbasi-vt398
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/yayla-corbasi-144382.jpg
http://www.tcpdf.org

