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YAYLA CORBASI

1 cay bardag piring

1 litre su

2 su bardagi yogurt

1 yumurta

1 yemek kagigi un

Uzeri igin:

1 tath kasidi kuru nane
3-4 yemek kasig! sivi yag
Tuz

Piring bir tencerede 5 bardak su ile yumusayincaya kadar haglanir.

Pirin¢ haslanirken, bagka bir kapta un, yumurta ve yogurt iyice ¢irpilir, yogurdun kesilmemesi igin Gzerine 2
kepce kaynar ¢orba suyu eklenir, karigtirilir ve kaynayan gorbaya eklenir, 10 dakika araliksiz karistirarak
kaynatilir.

Bagka bir kapta sivi yag isitilir, Gzerine kuru nane ve tuz eklenip karigtirilir.

Karigim gorbaya eklenir, karnstirilir ve ¢corba sicak olarak servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:141760 « adi:Yayla Corbasi « génderen:i « indirme tarihi:04.04.2025 - 05:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yayla-corbasi-vt398
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/yayla-corbasi-141760.jpg
http://www.tcpdf.org

