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YAYLA CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 kase yogurt

1 adet yumurta

2 yemek kagigi un

1 cay bardag piring

1 tath kasidi nane

1 yemek kasigi margarin veya tereyagi
Tuz

Pirinci yikayarak 5 su bardagi suda haglayin. Bagka bir kapta yogurdu, unu ve yumurtayi iyice ¢irptiktan sonra
hasladiginiz pirincin Uzerine yavas yavas karigtirarak ilave edin (suyu az ya da fazla ise ayarlayabilirsiniz). Bu
karisim kaynayana kadar karigtirin. Pismesi i¢in 10 dakika yeterlidir.

Daha sonra bir tavada margarini eriterek igcine nane ekleyin ve pismis olan ¢orbanin tizerine dékiin. Gorbanin

kesilmemesi icin tuzunu pistikten sonra ekleyin.
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