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YAYLA CORBASI

1 kahve fincani piring (tercihen kirik)
1,5 litre et veya tavuk suyu

200 g stizme yogurt

1 tath kasidi un

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

Tuz, kuru nane

Pirinci birkag kez yikayip slizdiikten sonra tencereye aktarin. Suyu ilave edin. Piringler yumusayana kadar
haglayin.

Ayri bir kasede slizme yogurdu, birkag yemek kasigi kaynayan ¢orbanin suyunu, unu ve kuru naneyi karigtirin.
Bu karigimi kaynamakta olan gorbaya yavas yavas ekleyin. Hizlica karistirip birka¢ tasim kaynattiktan sonra, en
son tuzu ve tereyagini ilave edin. 1 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Sicak sicak servis yapin.
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