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YAYLA CORBASI

1 fincan piring

7 su bardagi su

1 su bardag yogdurt

1 yumurta

Yarim fincandan biraz fazla un
3 yemek kasig! sivi yag

2 yemek kagsig! tereyagi

Tuz

Nane

Su, sivi yag, kuz ve piringler tencereye alinir. Piringler yumusayincaya kadar kaynatilir.

Ayri bir kasede yogdurt, yumurta ve un, 1 su bardagina yakin su ile birlikte iyice ¢irpilir.

Pirincler yumusayinca hizlica karigtirarak yogurtlu karigsim gorbaya eklenir.

Kaynayana kadar karistirilir. Kaynayinca kisik ateste 10-15 dk kaynatilir. Ara sira karigtirmayi ihmal etmeyin.
Gorbamiz pistikten sonra alti kapatilir.
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