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YAYLA CORBASI

https://www.elele.com.tr

8 su bardagi et suyu

1.5 kahve fincani un

1 cay bardag kirik piring

4 su bardagi yogurt

1 yumurtanin sarisi

1 tath kasigi nane

15 gr tereyagi

1 cay kasigi toz kirmizibiber

Pirinci yikayip siziin. Et suyunu tencereye aktarip bir tagim kaynattiktan sonra pirinci ilave edin. Piringler
yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin. Derin bir kasede yogurt, 1 yumurtanin sarisi ve unu ¢irpin.
Kaynamakta olan et suyuna azar azar ekleyerek koyu bir kivam elde edinceye kadar surekli karigtirarak 10
dakika kadar pisirin. Uzeri i¢in tereyagini tavada eritip nane ve toz kirmizibiberi kavurun. ¢orbayi servis
kaselerine paylastirin. Uzerlerine tereyaginda kavrulmus baharati gezdirerek dékuin. Sicak servis yapin.
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