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YAYLA CORBASI
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Yogurt [2] 250 gr

Haslanmisg piring [2] 150 gr
Yumurta (sarisi) [71 50 gr (1 adet)
Tereyagi [7] 30 gr

Un[?]20 gr

Biber (toz) [7 2 gr

Nane (kurutulmus) [2] 3 gr

Su (sicak) [2] 2 Lt

Tuz

Yogurt, yumurta sarisi ve unu ayri kapta karistirarak homojen hale getirin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine
tereyagdi koyun. Kapagi kapatmayin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu KIZARTMA, pisirme siresini 5
dakika olarak ayarlayin ve [ZBaslat[?] tusuna basin. Geri sayim basladiktan sonraya hazneye tereyagi, biber ve
nane koyun. Kapagi kapatmadan hafiften karistirarak galisma modu bitene kadar pisirin. [?iptal/Isitmal[?] tugsuna

karistirarak sicak suyu yavasga dokiin. Kapag kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin galisma modunu GORBA
pisirme sliresini 20 dakika olarak ayarlayin ve [?Baglat[?] tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin. Hazir
gorbaya baharatli tereyagdi dékin, haglanmig pirinci ve tuzu ekleyin ve karigtirin.
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